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IN ANGENEHMER ATMOSPHARE
ERFOLGREICH TAGEN

Weitere Informationen unter www.bachmuehle.de



Zusétzliche Leistungen
fir die Pauschalen ,Classic”
und Meeting”

= Ubernachtung im Einzel-/
Doppelzimmer inklusive reich-
haltigem Friihsttick vom Buffet

= BegriRungskaffee vor dem
Seminarraum
pro Person 3,50 €

= Fitness -Pause mit Joghurt,
frischem Obst, verschiedenen
Séften, frischem Bircher-Musli
und Fitness-Power-Riegel
pro Person 2,50 €

= Rhoner-Kaffee-Pause mit

hausmacher Streuselkuchen und

herzhaftem Zwibbelsploatz
pro Person 3,00 €

= Drei- bzw. Viergang Mend im
rustikalen Sandsteingewdlbe
pro Person 17,50 - 21,00 €
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TAGUNGSPAUSCHALEN

Tagungspauschale ,Classic”

= Vormittagskaffeepause mit Kaffee, Tee, Geback und Obst
= 3 Gang Mittagsmenl mit 3 Hauptgerichten zur Auswahl,
davon ist eines ein vegetarisches Hauptgericht

= Nachmittagskaffeepause mit Kaffee, Tee und Kuchen

Tagungspauschale ,Meeting”

= Kaffeepause mit Kaffee, Tee und Geback

= Working-Lunch-Imbiss mit Suppe aus dem Rechaud, belegten
mediterranen Baguette-Brotchen (2 Stlick pro Person), frischem
knackigen Blattsalat mit Dressing und ein mit Obst garniertes
Kasebrett

Die Tagespauschalen gelten ab 9 Personen. Gerne stellen wir
Ihnen Ihre individuelle Tagungspauschale mit verschiedenen
Rahmenprogrammen, wie Outdoor-Team-Training, \Wanderungen
mit einem Rhoner Abend zusammen.

In diesen beiden Pauschalen ist eine Standard-Tagungstechnik
(1 Overhead-Projektor, 1 Leinwand, 1 Pinnwand sowie 1 Flipchart
mit Papier und Stiften) enthalten.

Preise auf Anfrage.
Gerne senden
wir lhnen ein

Angebot.



KULINARISCHES ANGEBOT

Kanapees

= Schinken mit Graubrot und Radieschen

® Frischkdse auf Pumpernickel

® Italienische Salami mit Oliven

= Parmaschinken mit Melone

= Gerducherter Lachs mit Hagebuttenmeerrettich
= Staudensellerie geftllt mit Roquefort-Kése

= Bundnerfleisch mit frischem Pfeffer

= Kleine Gefligel-Satay-SpieRe

= Tomate Mozarella auf Gourmet-Loffel

* Hausgebeizter Lachs auf Gourmet-Loffel

» Hausgemachte Quiche Lorraine

= Frihlingsrolichen und Dim-Sum mit Dip-Saucen

Working Lunch Imbiss

* Imbiss-Buffet mit Suppe aus dem Rechaud

= Belegte mediterrane Baguette-Brotchen (2 Sttick p. P.)
= Frischer, knackiger Blattsalat mit Dressing

= Ein mit Obst garniertes Kasebrett

Working Lunch Imbiss Plus +++

= |augengebdck

= Frisches Croissant belegt mit Putenbrust und Remoulade
= |talienische Gemuse Antipasti auf einer Platte angerichtet

= Frischer Obstsalat mit Nissen

Preis pro Kanapee
ab 1,20 € bis 1,95 €

Mindestabnahme 10 Stiick pro Sorte

Preis pro Person
14,00 €

ab 10 Personen

pro Stlck 1,00 €
pro Sttck 2,00 €
pro Person 1,20 €

pro Person 1,00 €



Rhdner Bauern Buffet

= Gemischte Salate nach Hausfrauenart
= Rhoner Landschinken und Schwartemagen

= Eingelegtes Essiggemuse Preis pro Person
= Bauernbrot, Schmalz und Butter 1750 €

BUFFET

= Saftiger Schweinenacken frisch aus dem Ofen

b 20 P
= Krautwirstchen auf Plree o e
= Gesottener Tafelspitz mit Gemuse und Kartoffeln

= Vanillepudding mit Beeren

Toskanisches Buffet

= Blattsalate

= Tomate und Mozarella

= Antipasti

= Gebratene Champignons
= Vitello Tonnato

= Crevetten in Pesto Preis pro Person
= Meeresfriichte-Salat 31,00 €

= Mediterraner Paprikasalat

= Tomatensuppe mit frischem Basilikum 2 20 Personen
= Kalbsriicken mit Salbeibutter

= Ossobuco

= Edelfische in Safran

= Rosmarinkartoffel, Risotto und Pasta

= |talienisches Gemdise

® |talienische Kaseauswahl

= Tiramisu und Panna cotta, frisches Obst mit Maraschino

Asia Buffet

= Thunfischsalat
= Mu Dang Salat vom Nussfleisch
= Variation von Dim Sum mit diversen Saucen

= Satay Spiele von der Putenbrust .
Preis pro Person

= Hausgemachte Frhlingsrélichen mit stl3er Chilisauce
29,00 €

= Tom Ka Gai Suppe

= Laab Nam Tok — im Wok gebratenes Poulardentartar ab 20 Personen
= Rinderfilet in rotem Curry

= Gebackene Fischplédtzchen an pikantem Gurkensalat

= Mit Kokos und Gewtirzen gedédmpfter Susslippenbarsch

= Duftreis, Ananaschnitz und Tempuragemise

= Exotische Friichte mit gebackenen Bananen

= Mango und Mangosorbet

= SlRes Sesamgeback



MENU

FINGER FOOD

Menii zu 18,00 € pro Person

= Tomaten-Karotten-Stppchen mit Sahnehaube

= Frisch gebratene Poulardenbrust mit Pesto dazu marktfrisches Gemiise
und Kartoffelgratin

= Weilles Schokoladenmousse

Menii zu 21,00 € pro Person

= Bunter Vorspeisenteller
= Piccata vom Schweinefilet auf Tomatenragout dazu Blattspinat und Tagliatelle
= Kirscheis auf Ananassalat

Menii zu 24,00 € pro Person

= Réucherlachs und Salatbukett mit Joghurt- Limonensauce

= Lombardische Spinatsuppe mit Olivendl

= Entenkeule mit Orangen geschmort Zucchinigemuse und Kartoffelkérbchen
= Crillage Nocken mit Schokolade und Kaffeelikor

Menii zu 37,00 € pro Person

...Ecco heift im Italienischen “hier ist es”.
Wir wollen damit ein besonderes Menii fiir Ihre Veranstaltung anbieten.

= Hausgerducherte Entenbrust auf Balsamico-Linsensalat

= Zandermedaillon auf Tomatengemuse mit Blatterteig

= Zitronensorbet mit Absinth

= Rinderfilet gebraten mit geschrotetem Pfeffer an Negrescosauce dazu glacierte
Zuckerschoten und Kartoffel-Sellerie-Piree

= Grogonzolakdse mit Rotweinbirne und Ziegenkédse mit Honig

= Pralineneis mit Armagnac-Pflaumen und einem Dialog von Friichten

Finger Food Buffet

= vier gemischte Kanapees

= 1 Satay-Spiel$ mit Dip-Sauce .
Preis pro Person

= 1 mediterran belegtes Baguette Brotchen 14,00 €

= 2 Fruhlingsrolichen mit stRer Chili-Sauce
= 2 gebackene Petit Crolines ab 15 Personen

= 1 Glas Prosecco 0,1 Ltr.




INCENTIVE ANGEBOT

EisstockschieBen zu jeder Jahreszeit

® Eisstockbahn (Asphalt) mit professioneller Betreuung
= Verschiedene Spiele im Team

* Gemeinsames Essen im rustikalem Vereinshaus

= Gemlitliches Beisamensein

= Auf Wunsch mit Rhoner Buffet

Bogenschiefen mit dem Bogensportclub Fulda

= BogenschielRen unter fachkundiger Anleitung

® Forderung von Kraft, Konzentration und Ausgeglichenheit
= Scheibenschiellen in der Halle oder im Freien

= Gemutliches Beisamensein

Sushi-Workshop

Dieser Workshop ist ideal zum Teambuilding.
lhre Gaste werden in kleinen Gruppen verschiedene
asiatische Spezialitaten, nach kurzer Einleitung, herstellen.

u.a.

= Frihlingsrolichen gefullt mit Glasnudeln, Gemise und Ente

= Laab Nam Tok (Geflugeltatare) im Wok gebraten mit
frischem Gemuse

Verschiedene Sushi z.B.

= Nigiri-Sushi

* Hoso-Maki-Sushi

= Futo—Maki-Sushi

= Ura-Maki-Sushi

= Gunkan-Maki-Sushi

= Auf Wunsch eine Auswahl an Sashimi

Preis pro Person
ab 13,00 €

Preis pro Person
10,00 €

Preis pro Person
ab 24,00 €



Schaurige Balladen
aus vergangenen Jahrhunderten

rezitiert von
= Jorg Holler (alias Georg von Traben)

und musikalisch begleitet von
= Matze Kramer (alias Gunther von der Schweig)

Wie lange ist es wohl her, dass Sie eine Ballade gehort oder gar selbst gelesen haben?

Wahrscheinlich denken Sie jetzt mit Grauen an lhre Schulzeit und an den Moment, als Sie
vor die Klasse treten mussten, um ein Gedicht oder eine Ballade vorzutragen. Und wéh-
rend Sie krampfhaft versuchten, sich an jede Zeile wieder zu erinnern, amusierten oder
langweilten sich die anderen schrecklich.

Vergessen Sie diese schlechten Erfahrungen, denn im passenden Ambiente, professionell
vorgetragen, genieRen Sie beim Zuhoren einer Ballade nicht nur die Schénheit unserer

Sprache, sondern tauchen ein in Geschichten, die unser Innerstes bewegen.

Beim Zuhoren kdénnte lhnen ein Schauer tiber den Ricken laufen, denn wir haben fur Sie
die schonsten schaurigsten Balladen ausgesucht, die unsere Sprache zu bieten hat.

Die Veranstaltung findet in einem unserer rusikalen Gewdlbekeller statt.

Preis pro Person
ab 14,00 €



Yoga

Dieser Workshop ist eine effiziente Maglichkeit fur

Berufstétige, mit sich selbst und der persénlichen Umgebung

zu Ausgeglichenheit und damit zu mehr Gesundheit, Freude
und Lebensqualitdt zu kommen.

Durch Yoga konnen Sie eine Besserung des Betriebsklimas,
einen reduzierten Krankenstand sowie eine erhohte
Leistungsbereitschaft der Mitarbeiter erreichen.

Ihr Yogatrainer:
Christian Schlaudraff
Internationaler Yogalehrer seit 2003

= Crashkurse fur Fihrungskréfte und Mitarbeiter
vor oder nach einer Tagung

= MinutenYoga

= Qutdoor Yoga

Rhoner Heuschnaps- Triiffel- Verkostung

Bei dieser ungewdhnlichen Verprobung, verkosten Sie zwei
absolut einzigartige Rhonprodukte. Diese Verkostung wird
nach einer Verzehranleitung in sechs Schritten verkostet.
Wahrenddessen erhalten Sie Informationen tber die Rhon
und ihr Umland.

Dauer: ca. 30 Minuten

Kontakt

Hotel Restaurant Bachmtihle OHG
Gebrtder Bernd und Tobias Farnung
Kiinzeller StralRe 133

D-36043 Fulda

Einzelunterricht
Preis pro Person
43,00 €

Gruppenpreis
bei 8-15 Personen
130,00 €

Preis pro Person
7,00 €

Telefon: 0661/9379-0
Telefax: 0661/9379-379
www.bachmuehle.de

E-Mail: info@bachmuehle.de




