Liebe Gaste,

in unserer Kuche verwenden wir frische, natidrliche und vorwiegend
heimische Produkte. Sa/iren Sie Allergien ader Unvertraglichkeiten geqgen
Nahrungsmittel ader deren Bestandteile haben, sprechen Sie im Vorfeld
mit unseren Servicemitarbeitern. Wir bitten Sie um Verstandnis fur die
Leit, die wir fur deren Zubereitung benatigen. Verkirzen Sie sich doch die
Leit mit einem Aperitif oder einer Vorspeise.

Bis 6 Personen servieren wir Ihnen a la carte. Sind Sie mehr als 6 Gaste,
servieren wir [hnen unser Tages-Frisches-Meni, wir bitten um vorherige
Absprache.

Unsere Kiche ist bis 21.30 Uhr geaffnet.
Gerne offnen wir unser Restaurant fur [hre Feierlichkeiten.

Familie Farnung
mit dem Team vom Hotel-Restaurant Bachmihle
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Aperitif

COCKTAILS: FOG CUTTER

CUCUMIS GURKENLIMONADE // st GIN

ALTER TAYLORS PORTWEIN ~ suss 5w

LILLET WEISS - INDIAN HIBISCUS TONIC
ANSELMANN RIESLINGSEKT BRUT it Liki
PAMPELLE SPRITZ

PERNOD EISWASSER

VEUVE PELLETIER CHAMPAGNER suss o,
INGWER HOLLUNDER LIMONADE // i GIN
BACHMULE - WODKA, ZITRONE, SPICY GINGER

Suppe [ Vorspeisen

Tomatisierte Ochsenbouillon // Gemiise // Frittaten
Tapas a Ia Ruben // Triiffelsalami // gereifter Schinken

Bloody Mary Espuma// Chilidl // Feta Birek
Leichte Pastinakensuppe // Triffeldlpesto
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Hauptgerichte

ausprige. SCAWEINESChnitzel // i Butter sewaen // Zitrone £ 18
Pilzragoit oder Negrescosauce

Schweinemedaillons e SUwarov £ 29
Madeirarahmsauce // Trauben
Triffelpesto // Blatterteig // Wirsing Pilzgemise

Langzeit gegarie RINDSTOUIAAE Grofmutter Art £ 26
Schokoladen Rotkraut // Sipkartoffelstampf // Portweinzwiebel

"iSh SIEW von der LammkEllle sanft geschmort E 3[]
Graupen // Wurzelgemiise // Flageolethohnen s ein sis Stout

Lu diesen Hauptgerichten servieren wir wahlweise:

Neue Kartoffeln // Mohnspétzle
2erlei Pommes frites

Kinderteller je nach Wahl £ 10

Sallten Sie Allergien ader Unvertrdglichkeiten gegen Nahrungsmitiel oder deren
destandteile haben, sprechen Sie im Vorfeld mit unseren Servicemitarbertern.
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Hauptgerichte

Steinbeisser Filet // yainien me MeRITREtICH wo Zitrone £ 33
Pastissahne // Griiner Erbsen Humus //Spitzkohl

Drientalischer Fischeintopf // Safran //Ras el-Hanout £ 2
Meeresfriichte // Rotzunge // Zander // Paprika Linsen

Wintersalat // Gratinierter Ziegenkdse // Birne N
Siifkartoffel Erdnuss Curry // Kichererbsen £ 17w
frittierter Tofu

Griefstrudel // sautierter Rosenkohl // Pastinakenstampf € 17 vesise
sazu aut wunsen JRQTiIITES Perlhuhn Supreme £ 26

Sallten Sie Allergien ader Unvertrdglichkeiten gegen Nahrungsmitiel oder deren
destandteile haben, sprechen Sie im Varfeld mit unseren Servicemitarbeitern

Dazu
Bachmuhlen-Beilagen-Salat £ 3
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Vom bGrill

Kalbskotelette mit Honigsenfkruste ca 350 gr. £ 3
Filetsteak vn Ludertaler Weiderind £ 4
Ochsenkotelette luftgetrocknet . 550 g £ 44

Diese Grillsteaks auch als LOW CarD - sericht nur mit salat // Die Kotelettes sind leider nicht immer vorritig

Lu diesen Gerichten servieren wir
Neue Kartoffeln oder 2erlei Pommes frites // Grilltomate

Speckmarmelade // Chimichurri // Krduterbutter // Bacon
Ofengemiise

Dazu
Bachmuhlen-Beilagen-Salat £ 3
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Jessert

Spekulatiusmousse // Kalter Hund // Rumkirschen
Geeister Marzipanstollen // Orangen

Julians Apfelcrumble // Vanillekipferlparfait
Espresso Deluxe // mit einen weines T2GESHRSSEIT
Créme briilée // wmTonkabohne // Likiir 43

Kdse Deluxe // Obst // Baguette

Unser Dessertteller // nice to sweet you

Espresso // Schndpse // Siidwein
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