Liebe Gaste,

in unserer Kuche verwenden wir frische, natidrliche und vorwiegend
heimische Produkte. Sa/iren Sie Allergien ader Unvertraglichkeiten geqgen
Nahrungsmittel ader deren Bestandteile haben, sprechen Sie im Vorfeld
mit unseren Servicemitarbeitern. Wir bitten Sie um Verstandnis fur die
Leit, die wir fur deren Zubereitung benatigen. Verkirzen Sie sich doch die
Leit mit einem Aperitif oder einer Vorspeise.

Bis 6 Personen servieren wir Ihnen a la carte. Sind Sie mehr als 6 Gaste,
servieren wir [hnen unser Tages-Frisches-Meni, wir bitten um vorherige
Absprache.

Unsere Kiche ist bis 21.30 Uhr geaffnet.
Gerne offnen wir unser Restaurant fur [hre Feierlichkeiten.

Familie Farnung
mit dem Team vom Hotel-Restaurant Bachmihle
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Aperitif

COCKTAIL: ~ DUBONNET UND GIN SPRITZ
CUCUMIS GURKENLIMONADE // st GIN

ALTER TAYLORS PORTWEIN ~ suss 5w

LILLET WEISS - INDIAN HIBISCUS TONIC
ANSELMANN RIESLINGSEKT BRUT it Liki
PAMPELLE SPRITZ

PERNOD EISWASSER

VEUVE PELLETIER CHAMPAGNER suss o,
INGWER HOLLUNDER LIMONADE // i GIN
BACHMULE - WODKA, ZITRONE, SPICY GINGER

Suppe [ Vorspeisen

Spargelsamtsuppe // Pumpernickel // Wachtelei
Spargelsalat // She Lachs // Yuzuvinaigrette €
Tafelspitzbouillon // Nussbutterkldfichen // Gemiise
Vitello Forello //Kalb // Forelle // frittierte Kapem
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Hauptgerichte

ausprige. SCAWEINESChnitzel // i Butter sewaen // Zitrone £
Pilzragoit oder Negrescosauce

Gezupfte Lammschulter . Kartoffelbaguette £
Tomaten Mango Chutney // Coleslaw // Harissa Aioli

Supreme v Perlhuhn we Taube £
Sauce Suvorov // geschmorter Honig Radicchio

Wllﬂlﬂg[]lll in KI[SEhWEIII sanft geschmort E
Frittierte Austernpilze // Butter Mairiiben w. Granatapfel

Lu diesen Hauptgerichten servieren wir wahlweise:

Neue Kartoffel /[ Frischkase Pfeffer Tdrtchen
2erlei Pommes frites

Kinderteller je nach Wahl £

Sallten Sie Allergien ader Unvertrdglichkeiten gegen Nahrungsmitiel oder deren
destandteile haben, sprechen Sie im Vorfeld mit unseren Servicemitarbertern.
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Hauptgerichte

3 erlei vom Matjes // Mariniert, Tatar we Natur £ 20
Schmand //Rote Beete // Schnippelbohnengemiise

EdelfiSChe v GAINRIR gratinien it HUMMEICIeme £ 33
Leipziger Allerlei //Morcheln // Flupkrebse // Spargel

Spargelrisotto » Parmesanpaneqratto w Barlauchpesto  vegwiss € 19

raion FIANKISCABT SPATGRI v borseven zeessene BUTRT wer HOIlANMiSChE SaUCE

Neue KH”U”EI Vegetarisch E 24
dazu eine POItion Schinken und Salamispezialitaten £
daze gin KIRINES Rinderfilet £ 16

Sallten Sie Allergien ader Unvertrdglichkeiten gegen Nahrungsmitiel oder deren
destandreile haben, sprechen Sie im Vorfeld mit unserén Servicemitarbeitern

Dazu
Bachmuhlen-Beilagen-Salat £ 3
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Vom bGrill

Kalbskotelette mit Honigsenfkruste ca 350 gr. £ 4
Filetsteak v Lidertaler Weiderind £ 4
Ochsenkotelette luftgetrocknet . 550 g £ 44
Schweinekotelette Barlauch . 530 g £ 2

Diese Grillsteaks auch als |.UW Eﬂ[h - Gericht nur mit Salat /l Die Kotelettes sind leider nicht immer vorrdtig

Lu diesen Gerichten servieren wir
Neue Kartoffeln oder 2erlei Pommes frites // Grilltomate

Speckmarmelade // Chimichurri // Krduterbutter // Bacon
Ofengemiise

Dazu
Bachmuhlen-Beilagen-Salat £ 3
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lessert

Joghurette Parfait // Pistaziensponge

Dialog von Friichten // 2erlei Sorbet

Willy Wonkas Schokoladen Teller

Espresso Deluxe // mit einen weines T2GESHRSSEIT
Gebrannte Riz au lait Creme // siPe Zitronezesten
Kdse Deluxe // Obst // Baguette

Unser Dessertteller // nice to sweet you

Espresso // Schndpse // Siidwein
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