Liebe Gaste,

in unserer Kuche verwenden wir frische, natidrliche und vorwiegend
heimische Produkte. Sa/iren Sie Allergien ader Unvertraglichkeiten geqgen
Nahrungsmittel ader deren Bestandteile haben, sprechen Sie im Vorfeld
mit unseren Servicemitarbeitern. Wir bitten Sie um Verstandnis fur die
Leit, die wir fur deren Zubereitung benatigen. Verkirzen Sie sich doch die
Leit mit einem Aperitif oder einer Vorspeise.

Bis 6 Personen servieren wir Ihnen a la carte. Sind Sie mehr als 6 Gaste,
servieren wir [hnen unser Tages-Frisches-Meni, wir bitten um vorherige
Absprache.

Unsere Kiche ist bis 21.30 Uhr geaffnet.
Gerne offnen wir unser Restaurant fur [hre Feierlichkeiten.

Familie Farnung
mit dem Team vom Hotel-Restaurant Bachmihle
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Aperitif

COCKTAIL: "I AM WILLIAM WALLACE" s conen e v
MISTRAL GIN // WILD BERRIE TONIC

£
£

ALTER TAYLORS PORTWEIN // SHERRY SOLERA 1847 sus 5o €

LILLET WEISS - INDIAN HIBISCUS TONIC
SCHLOP VAUX CUVEE, BRUT it Liki
CANONITA DRANGEN 5PRITZ

PERNOD EISWASSER

VEUVE PELLETIER CHAMPAGNER suss o,
INGWER HOLLUNDER LIMONADE // i GIN
BACHMULE - WODKA, ZITRONE, SPICY GINGER

Suppe [ Vorspeisen

Kiirbis-Currysuppe // Limetten Cocosschaum
Waldorf Astoria Salat// glacierte rosa Wachtelbrust
Ochsenbouillon // Frittaten // Wurzelgemise

Himmel und Erd" ,Bachmiihlen Style” // Feldsalat
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Hauptgerichte

ausprige SCNWRIN@Schnitzel // w Butter gewaen // Zitrone £
Pilzragoit .« Negrescosauce

Kalbsleber i Butter st // FRigenbutterjus £
Calvadosapfel // emumenes Selleriepiiree // Zwiebelstroh

Backe v Kraichgauer SChWRIN saort gescanart o WRISSDUTQUNdET €
Steckriibenstampf // Schwarzwurzelquiche

Offene Lasagne v Wildragout £
seackene PIIZE |/ qerine TOMAte // Grana Padano Kise

Lu diesen Hauptgerichten servieren wir wahlweise:

Mohn Spétzle // Bergkés Spinatknddel
2erlei Pommes frites // Rhaner Kartoffel

Kinderteller je nach Wahl £

Sallten Sie Allergien oder Unvertrdglichkerten gegen Nahrungsmitiel oder geren
destandreile haben, sprechen Sie im Vorfeld mit unseren Servicemitarbeitern.
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Hauptgerichte

gedinstetes KﬂhEljﬂUf”El unter giner NU[[”[: SIHIE K[USIE E 32
Rote Beetecreme // wescnoner Chicoree

Knurrhahnfilet ... Jakobsmuscheln i Lesbos 0livenol gesaceen € 34
Zitronen Kapernsauce // Kerbelknolle

Wintersalat // Fenchel // Orangen // Burrata s £ 18
Cottage Pie // Linsen // Pilze // gersucteres SEIIRIiEpiree v € 18

Schwarzwurzelquiche // Harissacreme // Kerbelknolle s~ € 18

Sallten Sie Allergien ader Unvertrdglichkeiten gegen Nahrungsmitiel oder deren
destandteile haben, sprechen 5ie im Varfeld mit unseren Servicemitarbeitern

Dazu
Bachmuhlen-Beilagen-Salat £ 3
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Vom bGrill

Filetsteak v Ludertaler Weiderind £ 4l
Hanging Tender .. US Choice Beef £ 43
Kalbskotelette »« Rosmarin Senf Kruste gesaceen e 3500 € 41
Schweinekotelette we Honig Senfkruste ... 500 g £ J

Diese Grillsteaks auch als |.UW Eﬂ[h - Gericht nur mit Salat /l Die Kotelettes sind leider nicht immer vorrdtig

Lu diesen Gerichten servieren wir
Rosmarin Kartoffeln oder 2erlei Pommes frites // Grilltomate

Speckmarmelade // Chimichurri // Krduterbutter // Bacon
Ofengemiise

Dazu
Bachmuhlen-Beilagen-Salat £ 3
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Jessert

Marzipan Preisselbeerbratapfel // Walnusseis // Likdr 43
Baumkuchen // Blaubeer Zimtparfait // Sanddornschaum
Vanille Armagnac Pflaumen // Lebkuchenmousse
Espresso Deluxe // mit einen weines T2GESHRSSEIT

Nougat Créme Bralée // Luftganache

Kdse Deluxe // Obst // Baguette

Unser Dessertteller // nice to sweet you

Espresso // Schndpse // Siidwein
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